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Roasted vs Green Coffee prices (ICO)
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ÅEl Gusto del café en Europa

ÅLos consumidores

ÅLos tostadores

ÅLos distribuidores

ÅUna DO, como anda

ÅLos requisitos del excito

Productores, Industriales y Distribuidores: 

Cómo las Denominaciones de Origen pueden cambiar el 

juego en el Mercado Europeo



EL GUSTO DEL 
CAFÉ    EN 

EUROPA
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Al contrario de los Estados Unidos donde existe  un 

único gusto de café, Europa revela una multitud de 

gustos y preparaciones diferentes del café. 
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Cada país en Europa tiene su propia personalidad 

en el ámbito del gusto del café 
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Consumo per capita en varios paises europeos



Gustos radicalmente dispares, en primer lugar 

en función de la utilización de las especies de 

café Arabica y Robusta en cada pays de Europa.

Como ejemplo podemos comparar las 

diferencias siguientes sobre el empleo de los 

cafés Arabica :
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FRANCIA ALEMANIA ESPAÑA SUECIA

ARABICA  % 57 73 39 95

Colombian + O. 

Milds 

25 39 15 44

Brazilian Naturals 32 34 24 51

ROBUSTA % 43 27 61 5

Consumo per cápita              
(kg café verde)

4.97 6.2 4.02 9.35
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Diferencias de especies de café en los paises de 

Europa , pero tambien diferencia de tostación y 

podemos hablar de cuatro grupos de tostación.
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Estos gustos de tostación pueden traducirse así .

1. Gusto verde

2. Gusto ácido

3. Gusto equilibrado

4. Gusto fuerza amargo
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Si comparemos 3 gustos de países 
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Gusto ácido Gusto equilibrado Gusto  fuerte

ÅAlta acidez

ÅFuerza muy ligera

ÅSin amargura

ÅMedia acidez

ÅMedia fuerza

ÅLigera amargura

ÅLigera acidez

ÅAlta fuerza

ÅMedia  amargura

Podemos ver las diferencias que los 

separan y que se definen así :
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Estos  gustos de tostación tan contrarios pueden colocarse así 
sobre una mapa de Europa.
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NORTE
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TOSTACIÓN CLARA

TOSTACIÓN OSCURA



ÅFrancia : el café se consume negro con o sin azúcar 

ÅEspaña :  existe 2 tipos,  el natural y el torrefacto o una 

mescla de los dos .

ÅEn Italia se consume en numerosas formas:  café negro 

puro,  expresso ,ristretto o con leche capuchinoé

ÅEn Alemania y en Escandinavia :  cafés mas ácidos 

pero  preferiblemente con leche
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En Europa hay tambien un diferente modo                                                          

de consumo según los países.



ÅOtro punto  de la diversidad del café en 

Europa, es el método y el sistema de 

preparación.
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ÅCafetera eléctrica 

ÅInfusión à la francesa

ÅExpresso bomba eléctrica

ÅExpresso presión de vapor  Moka

ÅOriental o turca 

ÅDecocción , infusión
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